ICE GRAPPA

PROCEDIMENTO ARTIGIANALE CHE §1 PUO
DESCRIVERE IN TRE FASI
1) LE FOGLIE DI MENTA PIPERITA DI
PANCALIERI { VARIETA BOTANICA
ITALO-MITHCAM ) VENGONO POSTE IN
INFUSTIONE ESTRATTIVA CON LA GRAPPA.
DOPO 60 GIORNI LA GRAPPA VIENE SEPARATA
DALLE FOGLIE, LE STESSE VENGONO TOR-
, CHIATE PER UNA MAGGIORE ESTRAZIONE
DFLIOLIO CONTENUTO NELLA PIANTA. T1,
f LIQUIDO OTTENUTO DALLA TORCHIATURA
VIENE ADDIZIONATO ALLA GRAPPA
PRECEDENTEMENTE SEPARATA DALLE

il L' ICE GRAPPA VIENE OTTENUTA CON UN

;:‘ FOGLIE;
- 2) 1L, SECONDO PROCEDIMENTO PREVEDE LA
| . RI-DISTILLAZIONE DEL PRODOTTO DI CUI
a SOPRA CON METODO DISCONTINUO E A
; BASSA TEMPERATURA, ONDE EVITARE UNA

ECCESSIVA EVAPORAZIONE DFLLA PARTE
1 AROMATICA ESTRATTA,

3) 1L, TERZO PROCEDIMENTO PREVEDE LA
REFRIGERAZIONE E LA FILTRAZIONE.

SCHEDA TECNICA
o7 i o it 1) COLORE : LA GRAPPA SI PRESENTA
: INCOLORE E AD UNA GRADAZIONE ALCOLICA
- DI 38% VOL;
b 2) PROFUMI: ALLOLFATTO 1 PUO
APPREZZARE LA FRESCHEZZA DELLA GRAPPA
UNITA AD UNA NOTA DELICATA E DOLCE DI
MENTOLO:
3) SENTORI: QUESTA GRAPPA DEVE ESSERE
H i SERVITA A TEMPERATURA DI 4-6 °C ED E QUI
—— CHE IL, PRODOTTO ST ESPRIME NELLA SUA

MASSTMA ESPANSIONE ORGANOLETTICA IN
UNO STUPEFACENTE RETROGUSTO AD ELE-
VATA SENSAZIONE DI FRESCHEZZA.
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