GRAPPA IN MALVASIA-FASSERN
VON DEN LIPARISCHEN INSELN
GEREIFT

DIESER GROSSARTIGE GRAPPA ERGIBT SICH
AUS DER DESTILLATION UNSERER BESTEN
TRESTER AU DEN BESTEN GEGENDEN VON
MONFERRATO.

ER WIRD IM WASSERBAD IN KLEINEN
DESTILLIERKOLBEN DESTILLIERT, UND REIFT
ANSCHLIESSEND FUR LANGE ZEIT IN
FASSERN, DIE ZUVOR FUR DIE LAGERUNG DES
MALVASIA, EINEM SUSSEN LIKORARTIGEN
WEIN VON DEN LIPARISCHEN INSFLN,
VERWENDET WURDEN, WELCHER VON EINER
SPEZIELLEN AUTOCHTHONEN WEINREBE AUF
DER INSEL LIPARI IM SIZILIANISCHEN
ARCHIPEL DER AQLISCHEN INSELN
HERGESTELLT WIRD.

IM DUFT ENTWICKELT ER EIN
CHARAKTERISTISCHES UND INTENSIVES
BOUQUET VON KRAUTERN, DER
GESCHMACK IST NACHHALTIG MIT
GRASIGEN NUANCEN, DIE AN EUKALYPTUS
ERINNERN.

TECHNISCHES DATENBLATT
ALKOHOLGEHALT: 42% VOL,

REIFUNG UND VERFEINERUNG:10 JAHRE IN
FASSERN FUR MALVASIA DEN LIPARI
FLASCHENKAPAZITAT: 700 MI,
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